
H O R S
D ’ Œ U V R E S

ESCARGOTS À LA BOURGUIGNONNE  30
R o a s t e d  e s c a r g o t s  w i t h  b u t t e r ,  g a r l i c ,

s h a l l o t ,  p a r s l e y ,  b r e a d c r u m b s

RAVIOLES DE ROYAN AU COMTÉ  24 / 40
S e n s u a l  l i t t l e  F r e n c h  r a v i o l i  s t u f f e d  w i t h
C o m t é  c h e e s e  i n  t r u f f l e  c r e a m  s a u c e  a n d

g a r n i s h e d  w i t h  s l i c e d  f r e s h  t r u f f l e s

TARTELETTE DE CHÈVRE FRAIS  30
B a k e d  g o a t  c h e e s e  t a r t  w i t h  s h a l l o t s ,

t r u f f l e s ,  g r a p e ,  a n d  a  v e i l  o f  1 8 0 - d a y s - o l d
S w i s s  ( o r i g i n a l  c r e a t i o n )

FOIE GRAS AU TORCHON  45
F r o m  m y  c o u n t y  i n  F r a n c e :  c o l d  f o i e  g r a s

s e r v e d  t o r c h o n  s t y l e

FOIE GRAS POÊLÉ  56
S e a r e d  f o i e  g r a s  w i t h  b a l s a m i c  d u c k  g l a z e

POIRES RÔTIES AU BLEU FONDANT  23
R o a s t e d  f r e s h  w h o l e  p e a r  w i t h  m e l t e d

b l u e  c h e e s e



SALADE DU MARCHÉ  14
M i x e d  l e t t u c e  a n d  r a d i c c h i o  w i t h  s e a s o n a l

f r u i t s ,  t o m a t o ,  r a d i s h ,  a n d  D i j o n ,  e x t r a
v i r g i n  o l i v e  o i l ,  a n d  r e d  w i n e  d r e s s i n g

SALADE DE BETTERAVES  18
O v e n - r o a s t e d  f r e s h  b e e t s ,  d i c e d  a p p l e ,

a n d  B r i e  c h e e s e

PÂTÉ DE CAMPAGNE MAISON  18
H o m e m a d e  p â t é  d e  c a m p a g n e  w i t h  o n i o n ,

p i c k l e s ,  a n d  D i j o n

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  18
F r e n c h  o n i o n  s o u p  a u  g r a t i n  ( v e g . )

LES MOULES  23 / 31
M a r i n i è r e s :  s t e a m e d  i n  w h i t e  w i n e  a n d  f r e s h  h e r b s

( c l a s s i c )  a u  n a t u r e l  !
R o c h e l a i s e s :  s t e a m e d  w i t h  c u r r y ,  d i c e d  a p p l e ,  a n d

l i g h t  c r e a m  ( c h e f ’ s  f a v )
D i j o n n a i s e s :  s t e a m e d  w i t h  D i j o n  ( a  f a v o r i t e  o f  o u r

A m e r i c a n  g u e s t s )
C r é o l e s :  F r e n c h  C a r i b b e a n  ( c h e f ’ s  s i g n a t u r e ,  s p i c y )
S t e a m e d  i n  p i n k  s a u c e ,  r u m ,  t o u c h  o f  h e a v y  c r e a m ,

w i t h  h e r b s ,  m i l d  s p i c e s ,  a n d  c h o r i z o

SALADE DE PASTÈQUE  19
W a t e r m e l o n ,  f e t a  c h e e s e ,  f r e s h  m i n t ,  e x t r a -

v i r g i n  o l i v e  o i l

5% discount applies for payment by cash, 10% for Bitcoin

STEAK TARTARE  25 / 38
S t e a k  t a r t a r e  s e r v e d  w i t h  m i x e d  g r e e n s  a n d

t o a s t e d  b r e a d



P L A T S
P R I N C I P A U X

POISSON FRAIS DU MARCHÉ  M/P
F r e s h  m a r k e t  f i s h

LANGUE DE BŒUF BRAISÉE À
L’ANCIENNE  38

S l o w - c o o k e d  b l a c k  S w i s s  b e e f  t o n g u e  i n  a
b r o t h  o f  p o t a t o ,  c a r r o t s ,  o n i o n s ,  a n d

c a p e r s  ( w / o  v e g . )

GNOCCHI PARISIENS AU GRATIN  34
W i t h  t r u f f l e s ,  M o r n a y  s a u c e ,  a n d  S w i s s
c h e e s e ;  n o t  p o t a t o  g n o c c h i  ( w / o  v e g . )

FILET DE PORC, SAUCE NORMANDE  36
S e a r e d  p o r k  t e n d e r l o i n ,  s l i c e d ,  w i t h

m u s h r o o m s ,  p o r t ,  a n d  l i g h t l y  c r e a m e d
s a u c e

PAVÉ DE SAUMON POÊLÉ  37
S e a r e d  s a l m o n  o v e r  a  s a u c e  o f  c a p e r s

n o n p a r e i l l e s  a n d  l e m o n  b u t t e r

CARRÉ D’AGNEAU À LA PROVENÇALE  58
R o a s t e d  r a c k  o f  l a m b ,  D i j o n  m u s t a r d ,

b r e a d c r u m b s  w i t h  g a r l i c  a n d  p a r s l e y  j u s

m o s t  o f  o u r  p l a t e s  a r e  s e r v e d  w i t h  a  s i d e  o f
s e a s o n a l  m a r k e t  v e g e t a b l e s  f o r  t w o



COQUELET RÔTI AU JUS  42
R o a s t e d  C o r n i s h  h e n  a u  j u s ,  p r e p a r e d  à  l a

m i n u t e ,  c r i s p y  o u t s i d e  a n d  j u i c y  i n s i d e

ONGLET POÊLÉ À LA LUCHONAISE  48
S l o w l y  s e a r e d  b u t t e r - o n l y  h a n g e r  s t e a k  w i t h

r o a s t e d  g a r l i c  a n d  p a r s l e y  ( f a m i l y  r e c i p e )

MAGRET DE CANARD MONTMORENCY  45
S e a r e d  M u l a r d  d u c k  b r e a s t  f r o m  H u d s o n  V a l l e y

F a r m  w i t h  t a r t  M i c h i g a n  c r a n b e r r y  g l a z e ,
s e r v e d  w i t h  n a t i v e  A m e r i c a n  w i l d  r i c e

LAPIN BRAISÉ À LA DIJONNAISE  45
B o n e l e s s  c u t s  o f  y o u n g  r a b b i t  b r a i s e d  w i t h

m u s h r o o m s ,  w h i t e  w i n e ,  c a r r o t ,  D i j o n ,
p e a r l  o n i o n ,  a n d  j a s m i n e  r i c e

KASSULET TOULOUSAIN
DE LA MAISON  50

C a s s o u l e t  T o u l o u s e  s t y l e  w i t h  c a n n e l l i n i  b e a n s ,
c a r r o t s ,  t o m a t o ,  g a r l i c  d u c k  c o n f i t ,  s l a b  b a c o n ,
a n d  p o r k  s a u s a g e ,  b r a i s e d  w i t h  d u c k  f a t ,  d u c k

s t o c k ,  a n d  f o i e  g r a s  n o b l e  f a t  ( w / o  v e g . )

FILET AU POIVRE  52
S m a s h e d  b l a c k  p e p p e r c o r n ,  f i l e t  m i g n o n ,

c r e a m ,  v e a l  s t o c k  &  b r a n d y

TOURNEDOS ROSSINI  60
S e a r e d  f i l e t  m i g n o n ,  t o p p e d  w i t h  f o i e  g r a s

a u  t o r c h o n  ( i . e .  r o o m  t e m p e r a t u r e ) ,
s h a l l o t s ,  p o r t ,  a n d  t r u f f l e  v e a l  s t o c k  s a u c e

L E S  G A R N I T U R E S

FRESH-CUT FRENCH FRIES  6.5 / 12

TRUFFLE FRIES  15

MARKET VEGETABLES  12

5% discount applies for payment by cash, 10% for Bitcoin
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